NUECES CON CASCARA

VARIEDAD CHANDLER
SN

KUMBARU

INGREDIENTE 100% NUEZ | G.M.0 LIBRE | PAIS DE ORIGEN ARGENTINA

FICHA TECNICA

Calibre: -32 | 32/34 | 34/36 | 36+

Limpieza Calibrado

Descripcion del proceso: ’ ‘ ’ ‘ ,

Cosecha Secado

Embalaje

ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC
Periodo de cosecha: [ I )

Periodo de procesamiento: e 0 o
Aflatoxinas totales <1.84 pg/kg E. coli No se detectaen 1 g
indice de peréxido <1 meq/kg Staphylococcus aureus No se detectaen 1 g
Acidez (% Ac. Oleico) <05% Salmonella ssp. No se detecta en 25g
Humedad <8% Bacterias coliformes (a 30°Cy 15°C) [ Menos de 1 ufc/g
Forma <12% Nutrientes g/ 100g

Trizada <10% Valor energético 657 kcal

Danos por enfermedad, ensectos, aracnidos | <7% Carbohidratos 11¢g

Manchas y defectos de color <10% Proteinas 16 ¢

Casco o cascara abierta <4 % Grasas totales 61lg

Pelén o mesocarpio adheridos 5% Grasas saturadas 52¢g

Unidades vanas <8% Grasas insaturadas 55.8¢
Desuniformidad en el calibre <10% Grasas monoinsaturadas 9.3¢g

Alteraciones internas <12% Grasas poliinsaturadas 46.5¢

Fragmentos de nueces (peso/peso) <5% Grasas trans Og

Materias extrafnas (peso/peso) <1% Fibra 6.1¢g

Tolerancia - Defectos totales <12 % Sodio No contiene
ALMACENAMIENTO
Condiciones En lugar fresco, seco y protegido de la humedad. Vencimiento Un ano desde la fecha de cosecha

EMBALAJE / PACKAGING

Dimensiones de la bolsa
510 mm x 850 mm

21 Pallets

1955 bolsas paletizadas

Peso neto En contenedor Dry HC de 40’

10 Kg netos
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ARGENTINA +5491123834019 | info@kumbaru.com.ar | www.kumbaru.com.ar
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